


I l  nostro r istorante aderisce a l la A l leanza Slow Food dei  Cuochi:
una rete internazionale d i  Cuochi  che s i  impegnano a va lor izzare i  prodott i

de i  Pres id i, del l’Arca del  gusto e del le piccole produzioni  loca l i  “buone pul i te
e giuste”, sa lvaguardando la b iod ivers ita  agroal imentare a r ischio d i  est inzione.

Turiddu, un ragazzino che cresce in America con i  raccont i  de l la nonna  s ic i l iana, emigrata
un dì  che fu nel  “Novumunnu”.

“Quasi  comu chiddu du pais i” era i l  r itornel lo che la donna r ipeteva  nel  cucinare e nel lo scambiars i
ant iche r icette con le “commari” s ic i l iane emigrate, v ic ine d i  cort i le.

D ivenuto adulto con i l  r icettar io del la nonna e i  raccont i  d i  quel la 
S ic i l ia dai  sapori  lontani, s i  mette in cerca del le sue radic i .

Ha in iz io i l  suo v iaggio tra piccole produzioni  art ig ianal i   e Pres id i  S low Food, oggi
a r ischio d’est inzione, ident ità  e memoria  del le tradizioni  de l la nostra Iso la.

Un piccolo pezzo d’America però  lo porta con sé: i l  Jazz che scandirà  
i l  r itmo dei  suoi  pass i  tra campagna e fornel l i!

Mè Cumpari Turiddu

La legenda d i  Turiddu:

     I  p iatt i  contrassegnat i  da questo s imbolo sono preparat i   con prodott i  de i  Pres id i  S low Food.
      Pres id i  sono Progett i  S low Food che tutelano piccole produzioni  d i  qual i ta da sa lvaguardare,
real izzate secondo prat iche tradizional i .

      Proposte vegetariane

     I  V iaggi  d i  Turiddu

 



Benvenut i,

nel la cucina con orto d i  Me Cumpari  Turiddu

Lo Chef G ianluca Leocata

I nostr i  p iatt i  sono inf luenzat i  da l  pescato del  g iorno e dal la reperib i l i ta
del le materie prime provenient i  da l  nostro orto

e da piccole produzioni  art ig ianal i  d is locate in tutta la S ic i l ia.
Malgrado i  nostr i  sforzi, a lcuni  piatt i  potrebbero subire del le variazioni.

La nostra e una cucina espressa che s i  ispira a l la  cucina tradizionale
Sic i l iana del la nonna con un tocco d i  r iv is itazione.

Nel  nostro menu, una piccola sezione e dedicata a i  “Viaggi  d i  Turiddu”.
Un progetto d i  contaminazione con cucine Internazional i  e Regional i

r iv is itate in chiave S ic i l iana, in omaggio a l  v iaggio d i  r itorno
verso casa compiuto dal  nostro Turiddu.



 

 

 

 

 

 

 

 

Dalla n�tra Putia: I taglieri
U pruppuni”: prosciutto  crudo d i  Suino Nero dei  Nebrodi

Selezione dei  sa lumi dei  Nebrodi

Selezione d i  sa lumi e formaggi s ic i l ian i  a latte crudo

Degustazione dei  formaggi dei  Nebrodi, degl i  Ib le i  e dei  Pe lor itani
con marmel late del  nostro  orto  e mie le d i  Ape Nera S icula

Assaggiando i  formaggi d i  Capra Girgentana
con marmel late del  nostro  orto  e mie le d i  Ape Nera S icula

€24,00

€18,00

€18,00

€15,00

€16,00

€12,00

€12,00

€16,00

€12,00

€15,00

€18,00

€25,00

Pa’ ncuminciari
Cremoso d i  pepato fresco con sformatin i  d i  verdure d‘autunno: Zucca, Cavolf iore

Uova poche su pancotto, porro fr itto e c ia lda d i  p iacent ino ennese

Vite l lo tonnato

Cr ispel le d i  r icotta  e “anciov i”(al ic i)

Fritte l le d i  baccalà

I l  coppo d i  pesce fr itto d i  Turiddu con maionese a l  bas i l ico

Crudo d i  pesce d i  Me Cumpari  Turiddu



E 'dd�u
Paste e zuppe con i legumi del giorno dei presidi slow food

Risotto di Moasi con noci, loti e tuma persa

Sformatino di maccheroncini di pasta fresca  con cavolfiore, pepato fresco e uvetta

Maccheroncini di pasta fresca con broccol i, salsiccia di Suino nero dei Nebrodi  e ol ive nere

Spaghetti al la Turiddu …
“Masculina da Magghia”, Ol iva nocel lara del l’Etna, Aglio, pomodorino
ci l iegino, Capperi di Sal ina e “muddica  atturrata”

Calamarata mantecata con crema di  cavolo trunzo di Aci, jul ienne di calamari e vongole

Anc�a cchiù...
Dal la cucina

Stracotto di  asino Ragusano  al la birra

“Aricchia du Liotru” - Cotoletta di asino Ragusano

Polpettone di manzo di razza modicana  al la sici l iana

Involtini di pesce spatola  con pane profumato  agl i  agrumi,
patata schiacciata  e verdurine  al la “stimpirata”

Capone croccante  con bagna  cauda

Pescato del giorno al l’Eol iana:
Pesce azzurro
Pesce nobi le

€12,00

€15,00

€13,00

€14,00

€13,00

€18,00

€18,00

€16,00

€14,00

€16,00

€16,00

€16,00
€24,00

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Anc�a cchiù
Al la brace

Tagliata di Asino Ragusano
Fi letto di Asino Ragusano

Braciolettine al la messinese di razza Modicana con Provola Sfoglia di Basico 
Tagliata di manzo di razza Modicana
Polpette di manzo in foglia di l imone

Involtini dei cinque Presidi Slow Food: 
Suino Nero dei Nebrodi, Pistacchio di Bronte,
Caciocaval lo Ragusano, ol io di Ol iva Minuta e Sale di Trapani

Fi letto di Suino nero dei Nebrodi

Salsiccia di Suino nero dei Nebrodi

Pescato del giorno al la brace : 
Pesce azzurro
Pesce nobi le

P’accumpagnari
Erbe di campo lesse con ol io e peperoncino

Al Contadin non far sapere...
Insalata verde, pere, noci e robiola di  capra girgentana

Patate al forno profumate al rosmarino

Zucca in  agrodolce

Cavolfore affogato

€16,00
€25,00

€15,00
€16,00
€13,00

€15,00

€23,00

€14,00

€15,00
€24,00

€6,00

€6,00

€6,00

€6,00

€6,00



I dolci di Agata
Cous  cous  dolce del le monache del Convento di Santo Spirito

Lo “Scannolo”di Me Cumpari Turiddu

Susimi - I l  t iramisu’ che parla sici l iano

Creme brulee al la carruba

Tagliata di frutta fresca di stagione con granita di l imone

Gelati

€7,50

€7,00

€7,50

€7,00

€7,00

€7,00

 

 



Bevande
Acqua naturale Panna 75 c l  - Acqua fr izzante San Pel legrino 75 c l

Acqua effervescente Lete 75 c l

Acqua naturale Panna 500 ml - Acqua fr izzante San Pel legrino 500 ml

Vino sfuso Cabernet Sauvignon-Merlot, Tenuta del l’Abate, ½  l i tro

Vino sfuso Chardonnay-inzol ia, Tenuta del l’Abate, ½  l i tro

Vino sfuso Cabernet Sauvignon-Merlot, Tenuta del l’Abate, 1 l i tro

Vino sfuso Chardonnay-inzol ia, Tenuta del l’Abate, 1 l i tro

Aranciata Madre Sabadì-Limonata Madre Sabadì-Zenzero Madre Sabadì
Coca Co la da 1  l t

Coca Co la da 33 c l  - Coca Co la Zero da 33 c l

Ch inotto da 20 c l

Caffè
Doppio espresso

Cappuccino

Crodino - Acqua tonica - Cocktai l  San Pel legrino - Soda

SOSTANZE O PRODOTTI  CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE PRESENTI  NE I  NOSTRI  ALIMENTI  E BEVANDE.
Elenco degl i  ingredient i  a l lergenic i  ut i l izzat i  in questo esercizio e present i  nel l’a l legato
I I  de l  Reg. UE n. 1169/2011 “Sostanze o prodott i  che provocano a l lergie o into l leranze”
I  c ib i  e le bevande prodott i, vendut i  e somministrat i  in questo loca le contengono i  seguent i  a l lergeni:
1. Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati
2. Crostacei  e prodott i  a base d i  crostacei  3. Uova e prodott i  a base d i  uova 4. Pesce e prodott i  a base d i  pesce
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio, vale a d ire: mandorle (Amygdalus  communis  L.), noccio le (Corylus  avel lana)
noci  (Juglans  regia)e pistacchi  (Pistac ia vera)e i  loro prodott i.  9. Sedano e prodott i  a base d i  sedano
10. Senape e prodott i  a base d i  senape 11.  Semi d i  sesamo e prodott i  a base d i  semi d i  sesamo
12. Anidr ide so lforosa e so lf it i  in concentrazioni  superior i  a 10 mg/kg o 10 mg/l itro in termini  d i  SO 2 tota le da
 calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti
13. Lupin i  e prodott i  a base d i  lupin i  14. Mol luschi  e prodott i  a base d i  mol luschi
E d iff ic i le esc ludere una contaminazione crociata per la presenza d i  prodott i  sfusi.
Un nostro Responsabi le incaricato e a vostra d isposizione per fornire ogni  supporto o informazione aggiunt iva.
Si  prega la gent i le c l ientela, d i  segnalare a l  personale la presenza d i  a l lergie e/o into l leranze

€2,50

€2,50

€1,00

€9,00

€9,00

€14,00

€14,00

€4,00

€7,00

€4,00

€4,00

€2,00

€3,00

€3,00

€4,00

Le mezze porzioni  vengono ca lco late a l  70% del  costo del  p iatto completo.

Alcuni  piatt i  de l  nostro menu prevedono una variazione Gluten-Free con una maggiorazione d i  Euro 2,00.
Pane Gluten-Free Euro 2,00.

Vi  preghiamo di  ch iedere indicazioni  a l  personale.

COPERTO €3,00


